
⽵岸⾷⾁専⾨学校 便り ４ 2⽉3⽇

⽜実習 肩抜きでも⼤きいです〜。 肩だけでも重ーい もも、でかい！

うで、おもーい ロース：恐⻯の⾻

2/2 ソーセージ実習 思ったより・・おいしいー。
 A班：あらびきウインナー（和⾵テイスト） B班：フランクフルト（朝⾷具材テイスト）
 ・柚の⾹り、七味の⾟さ、⽩だしの旨味。 ・ひきわり納⾖、チーズ、⻘のり・梅で絹引き

 計量〜攪拌（種物）〜充填〜捻り〜加熱・スモーク

  ◇⽴春：少し春めいて来ました。残り⼆ヵ⽉精⼀杯頑張ります。
   柊・めざし頭 2/3（節分） ⾁⼊り恵⽅巻＆ソーセージ試⾷
   ⻘雲寮で⾖まきをしました。


